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12. Mai 2025

EINSTIEG

Salate und hausgemachte Dressings

vom Buffet

VORAB aus der Showkiiche

Tempura | Softshell Krabbe |
Krautsalat | Chilli-Majonaisse

SUPPE

Consommé | Speckknddel |
Schnittlauch

ader

StuBkartoffel Cremesuppe | Chips

ZWISCHENDURCH

Ziegen-Kitz | Erdipfelsalat|
Birlauch-Kapern | Bozner Sauce
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Baby Karfiol | Polonaise |

Petersilien Mousseline | Schnittlauch
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HAUPTGANG

32
Rotbarsch | Garnele| Junglauch |
Honigtomate | Krduter-Tarhonya
ader
Kalbstafelspitz | Marktgemiise | 32

Erdipfel-Krapfen | Chimichurri

06/670

Gefillter Spitzpaprika | Couscous | Feta | 22
Rucola | Tomaten-Olivenragout

KASE

Internationale Kise 12
und frische Friichte vom Buffet

DESSERT o Buffet

Malakoff-T6rtchen 12
oder
Joghurt | Basilikum | Holunder 14
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Gerne erstellen wir Thnen auf Wunsch ein spezielles Men,

das auf Thre Allergene abgestimmt ist.

Gerne koénnen wir auch ein vegetarisches oder veganes Menil fiir
Sie zubereiten. Sollten Sie dies wiinschen geben Sie bitte bis 13.00
Uhr an der Rezeption Bescheid. Kleine Mentidnderungen unter
Vorbehalt!

Unser geschultes Serviceteam gibt Ihnen gerne Auskunft iiber Allergene in den Speisen.



